
                               

Vermentino  

Terre Siciliane IGT 
Francesco Cresci-Scritti® 

Dry 

Vermentino 

13% vol 

750 ml 

Winemaking 

Obtained from Vermentino grapes grown in Sicily. Once destemmed the grapes 
are left in the pneumatic press with dry ice for a few hours to extract terpene 
aromas of the variety. After the pressing the must is transferred in stainless-steel 
tanks where it is chilled to allow a cold settling. Selected yeasts are added to 
initiate the alcoholic fermentation which takes place at controlled temperature of 
16-18°C. When the fermentation is completed the wine is left aging on the fine 
lees before being bottled. 

Ottenuto da uve Vermentino coltivate in Sicilia. Una volta diraspate le uve vengono 
lasciate nella pressa pneumatica con ghiaccio secco per alcune ore per estrarre gli 
aromi terpenici della varietà. Dopo la pressatura il mosto viene travasato in vasche 
di acciaio inox dove viene raffreddato per consentire una decantazione a freddo. 
Vengono aggiunti lieviti selezionati per avviare la fermentazione alcolica che avviene 
a temperatura controllata di 16-18 ° C. Terminata la fermentazione il vino viene 
lasciato affinare sulle fecce fini prima di essere imbottigliato. 

 
Colour and Aroma 

The colour is straw yellow with greenish reflections. Captivating nose with hints 
of orange blossom, peach, and wild grass notes. 

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Naso accattivante con sentori di fiori 
d’arancio, pesca e note erbacee. 

Palate and Food pairing 

Juicy, fragrant, and soft flavour. This wine is perfect to pair with	shellfish, octopus 
and prawns steamed or roasted. The ideal serving temperature is 10-12°C. 

Sapore fragrante, succoso e morbido. È il vino perfetto per accompagnare crostacei, 
polpo e gamberi al vapore o arrostiti. Temperatura di servizio ideale è 10-12°C. 

Awards 

-	Mundus Vini 2016: Gold medal                                                  
-	Mundus Vini 2019: Silver medal 



 

Packaging information 
 

Capacity  750 ml 

Packaging Bordolese Conica GIOIA	BVS half white 

Weight of bottle  500 g 

Closure  Stelvin aluminium longcap, green colour 

Carton  6 bottles / each 

Weight of full carton  7,9 kg 

Pallet dimensions  cm 80x120 
 

Weight of full pallet  855 kg    

Pallet composition   630 bottles  

 (5 layers x 21 cartons/layer=105 cartons) 

 


